STUVETTA

Randotins St.Moritz
BEI UNS IST KOCHEN EIN RICHTIGES HANDWERK

Hausgemacht wird bei uns GROSS geschrieben. Daher ist es fur uns selbstverstéandlich, dass
unsere Kichencrew die Gerichte von Grund auf selber produziert. Ein paar wenige Ausnahmen
bleiben, so kaufen wir beispielsweise die Standard-Glacesorten oder die Pommes frites fertig ein.
Auch das Brot liefert uns die Backerei Bad aus St. Moritz direkt ins Haus.

Der Rest ist Handwerkskunst unserer Koche. Die Zutaten dazu beziehen wir wo immer moglich von
unseren Lieferanten aus der Umgebung.

Doch Regionalitat hort bei uns nicht direkt an der Landesgrenze auf. So finden Sie auf unserer
Speisekarte neben Schweizer Evergreens wie Rostigerichten, Bindner Capuns, Kdsefondue oder
Cordon bleu auch Gnocchi oder hausgemachte Teigwaren und spiiren so einen gewissen Einfluss
des nahen ltaliens.
Ubrigens: Ob Sie's glauben oder nicht, Sie finden sogar Biindner Lachs in unserem Angebot.

Wir freuen uns, Sie zu verwdhnen und wiinschen lhnen...

ﬁuon appetito
Eet smakelijk g.))o/n aj:;ﬂa,e'/mi

Guten Appetit

f”j‘f}/ your meaf gm%%a

Que aproveche

Restaurant Stiivetta
Berghotel Randolins - Via Curtins 2 - CH-7500 St. Moritz - Tel +41 (0)81 830 83 83
willkommen@randolins.ch - www.stuevetta.ch - n @Randolins St. Moritz - #randolins
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STUVETTA KARTE

VORSPEISEN UND SALATE
ANTIPASTI £ INSALATE

Q)

Bunte Blattsalate C’ 11.50
BrotcroGtons | hausgemachtes franzésisches Dressing

Insalata verde [ crostini di pane [ salsa francese fatta in casa

Gemischter Salat i 15.50
Hausgemachtes italienisches Dressing

Insalata mista [ salsa italiana fatta in casa

Niisslisalat 18.50
Speck | Ei | BrotcroGtons | italienisches Dressing

Songino [ speck | uovo [ crostini di pane [ salsa italiana fatta in casa

Q)
Artischocke | Pilze | Kdsecreme | Minzol Cy 18.50
Carciofo [ funghi | crema di formaggio | olio alla menta

Randolins-Teller &5\% 29.50
Luftgetrocknete Spezialitdten aus dem Bindnerland

Krauterspeck | Rohschinken | Bindnerfleisch | Salsiz Val Poschiavo

Bergkase | Chutney | Baumnusse | Brot und Butter

Tagliere di salumi e formaggio
Pancetta alle erbe | prosciutto crudo [ carne secca | salsiz Val Poschiavo [ formaggio di montagna
chutney [ noci | pane e burro

AUS DEM SUPPENTOPF
DIRETTAMENTE DAL CALOERONE

Hausgemachte Zwiebelsuppe serviert im Brotlaib QCg 15.50
Zuppa di cipolle fatta in casa servita in pagnotta

Hausgemachte Kiirbissuppe | knusprige Thymian-Croatons i 14.50
Zuppa di zucca fatta in casa | crostini croccanti al timo

~,
Biindner Gerstensuppe - mit echtem Biindnerfleisch if 15.50
Zuppa d'orzo Grigionese

mit einem Wienerli | con un ,Wienerli” 16.50



ROSTI & CAPUNS ¥
ROSTI E CAPUNS

Bauern Rosti Q\fé; 26.50
Hausgemachte Rosti | zwei Spiegeleier | Bergkase

Résti ,del contadino”
Résti fatto in casa [ due uova al tegamino | formaggio d'alpe

Corviglia Rosti 28.50
Hausgemachte Rosti | Salsiz | zwei Spiegeleier | Bergkase

Résti fatto in casa [ Salsiz | due uova al tegamino | formaggio di montagna

Swiss Lachs-Rosti 29.50
Hausgemachte Rosti | marinierter Swiss Lachs | Sauerrahm pswms LACHS

.. B . . . . almon B
Résti fatto in casa [ salmone svizzero marinato | panna acida e

Capuns 26.50
Mangoldwickel mit Salsiz und Bliindnerfleisch

Capuns - Piatto tipico Grigionese
Involtini di coste con ripieno di carne secca e salsiccia locale

Vegetarische Capuns C\J 25.00
Capuns vegetariani




HAUPTSPEISEN
PIRTTI PRINCIPALI

%
Cordon bleu vom Puschlaver Bio-Schwein (sf
Blndner Rohschinken | Bergkase | Pommes frites | Saisongemuse
Cordon bleu con carne suina biologica della val Poschiavo

Prosciutto crudo Grigionese [ formaggio d'alpe
Patatine fritte | verdure di stagione

Suvretta-Burger y
Rindfleisch-Burger | Kase | Speck | Ei | Tomaten | Salat
hausgemachte Sauce | Pommes frites

Burger di manzo | formaggio | pancetta | uovo | pomodori | insalata
salsa fatta in casa [ patatine fritte

Rindstagliata
Hausgemachte Tagliatelle | Saisongemuse | Rotweinsauce

Tagliata di manzo | tagliatelle fatte in casa [ verdura di stagione [ salsa al vino rosso

Kalbgeschnetzeltes
Rosti | Champignons | Saisongemuse
Sminuzzato di vitello [ résti | champignons [ verdure di stagione

Entenschenkel
Weisse Polenta | Saisongemse | Orangensauce

Coscia d’anatra [ polenta bianca [ verdure di stagione [ salsa all’arancia

Schweizer Lachsfilet
Granatapfel | Wildreis | bunte Karotten

Filetto di salmone svizzero [ melograno [ riso selvatico | carote colorate

VEGANE HAUPTGERICHTE
PIRTTI PRINCIPALI VEGANI

Hausgemachte Spinatknédel
Pilzcreme

Canederli di spinaci fatti in casa [ crema ai funghi

Hausgemachte Gnocchi
Brokkolicreme

Gnocchi fatti in casa | crema di broccoli

38.50

34.50

44 .50

4550

42.50

43.50

E—swiss LACHS
2550

i 28.00



FONDUE-TASTING

CHF 38.50 pro Persor

SORTEN ' BEILAGEN
f .@..ﬁmdue mit Pesteda K.ar_tbv;fétn inkl.
(Pfeffermischung aus dem Puschlav) Speck S “ inkl.
o ﬁ)mtﬁe mit Engadiner Bergkiise und Kirsch Coriiibing mkl .
® Engadiner Gletscherfondue b el
®  fondue wit Triiffel +CHF 1150 e
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‘ Studer Kirsch vieux
Weiss = Riesling Silvaner CHF 950 42 % 2 cl CHF 950
" Quintert . CHF 850




SUSSE LECKEREIEN

DOLCI TENTAZIONI Q@

Tiramisu 12.50
Mascarpone-Creme | Loffelbiskuits | Kaffee

Tiramisu

Crema al mascarpone [ savoiardi | caffé

-

il

Schokoladen-Birnen Semifreddo 12.50
Semifreddo al cioccolato e pere

Lauwarmer Apfelstrudel | Vanillesauce 12.50

Strudel di mele tiepido [ salsa alla vaniglia

Hausgemachte Kuchen 7.50
Engadiner Nusstorte | Tageskuchen

Torta di noci Engadinese [ torta del giorno
Portion Schlagrahm | Porzione di panna montata +1.50

GI.H[:ES pro Kugel 4.00
GELATI £ SORBETTI per pallina

Vanille | Vaniglia

Zimt | Cannella

Schokolade | Cioccolato

Stracciatella

Kokosnuss | Noce di cocco. -

Blutorange | Arancia rossa .

Zitronensorbet | Sorbetto al limone \nv

Portion Schlagrahm | con panna montata +1.50



DEKLARATION
DICHIARAZIONE

Fh\é’f Biindner und lokale Spezialitat
Specialita locale
W, Vegetarisches Gericht

Cucina vegetariana

\ Veganes Gericht
’ Cucina vegana

Alle Preise verstehen sich in CHF und inklusive gesetzlicher MwSt.
Prezzi in Franchi Svizzeri compresi di I.V.A.

Fleisch und Fisch stammen aus folgender Herkunft:

Bindnerfleisch | Carne secca: Schweiz | Svizzera

Kalb | Vitello: Schweiz | Svizzera SChweizef
Poulet | Pollo: Schweiz | Svizzera F[gisch

Rind | Manzo: Schweiz | Svizzera

Salsiz | Salsiz: Schweiz | Svizzera Der feine Unterschied.
Schwein | Maiale: Schweiz | Svizzera

Ente | Anatra: Frankreich | Francia

Lachs | Salmone: Schweiz (Lostallo) | Svizzera PSWI SS LACHS
Forelle | Trota: Schweiz | Svizzera T pure alpine salmor
Brot | Pane: Schweiz | Svizzera

Auch Gaste mit anderen Unvertraglichkeiten oder Allergien kénnen bei uns unbeschwert geniessen - Bei Fragen zu
Allergenen gibt Ihnen unser Personal gerne Auskunft.

Gli ospiti con intolleranze e allergie possono avvisare tranquillamente. Il personalell nostro personale sara lieto di
informarvi sugli allergeni presenti nei nostri piatti.

— Bei der Zubereitung unserer Speisen achten wir darauf, so wenig Food Waste wie méglich zu
%"“""""1 "\ verursachen. Auch bei der Auswahl unserer Produkte legen wir - wo immer méglich - Wert auf eine

FOODTPRINT  nachhaltige und umweltfreundliche Produktion. In engem Austausch mit unseren Lieferantinnen und
: x Lieferanten arbeiten wir kontinuierlich daran, unseren dkologischen Fussabdruck so gering wie méglich
\\\ / zu halten.

Durante la preparazione dei nostri piatti, facciamo del nostro meglio per ridurre al minimo lo spreco
alimentare. Anche nella scelta dei nostri prodotti, prestiamo attenzione - ove possibile - a un’origine
sostenibile e responsabile. Lavoriamo a stretto contatto con i nostri fornitori per mantenere il nostro
impatto ambientale il pit basso possibile.



