Vool

das andere St. Moritz

SPORT * NATUR * FAMILIEN - RESORT

GESCHATZTERRATIELINS

Das Berghotel***Randolins ist ein Ort, wo Sie sich auf das Wesentliche besinnen kénnen. Ruhe,
frische Luft fir Geistesblitze und neue Gedanken. Gutes Essen gehort selbstverstandlich dazu.
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Wir freuen uns, Sie bei uns verwdhnen zu dirfen und winschen lhnen...

Qué aproveche

Buon appetito
Bon appétit
Guten Appetit

Eet smakelijk

Enjoy your meal

Smacznego

Berghotel***Randolins - Randolins***Familienresort - Hostel by Randolins

Via Curtins 2 - CH-7500 St. Moritz - Tel +41(0)81 830 83 83 - welcome@randolins.ch
www.randolins.ch - www.randolins-familienresort.ch - www.randolins-hostel.ch


http://www.randolins-familienresort.ch/

i STOVETRTE-S- ABENDKA

taglich ab 17:00 Uhr
daily from 5 pm

VORSPEISENBEIND SALAT
STARTERS AND SALADS

Randolins-Trio 31719110 16.50
Hausgemachte Kirbissuppe; Salsiz-Kase-Salat; Randen-Meerrettich-Salat

Pumpkin soup; salad of cheese and salsiz; beetroot and horseradish salad

Bunte Blattsalate 137010 (Y, 11.50
mit BrotcroGtons und hausgemachtem French-Dressing

Variation of green salads with bread croutons
and homemade French dressing

Niisslisalat 11317110 16.50
mit Speck, Trauben, BrotcroGtons und hausgemachter Kirbis-Vinaigrette

Field salad with bacon, grapes, bread croutons
and homemade pumpkin vinaigrette

Randolins-Teller 11718 26.50
Luftgetrocknete Spezialitdten aus dem Bindnerland

Krauterspeck, Rohschinken, Bindnerfleisch,

Haussalsiz und Bergkése

serviert mit Aprikosenchutney, Baumnussen, Brot und Butter

Randolins platter: air-dried specialties from the region of Grisons

Dried herb bacon, dried meat, dry-cured ham, salsiz and mountain cheese

Served with apricot chutney, walnuts, bread and butter

Hirsch-Carpaccio 718 21.50
garniert mit Steinpilzen, Pecorino-Kédse und gerdsteten Haselnlssen

Venison carpaccio garnished with boletus, pecorino cheese and roasted hazelnuts

Norwegischer Rauchlachs 11417 26.50
mit NuUsslisalat, Randenfacher, Meerrettich-Sauerrahm und Toast

Smoked salmon from Norway
with field salad, beetroot, sour cream with horseradish and toast



AUS DEM SUPPENTOPF
FROM THE STOCKPOT

Hausgemachte Kiirbissuppe mit kandiertem Ingwer
Homemade pumpkin soup with candied ginger

Blindner Gerstensuppe
Grison barley soup

Tagessuppe
Soup of the day

REGIONALE KREATIONEN
REGIONAL CREATIONS

Hausgemachte Capuns
Mangoldwickel mit Salsiz und Bliindnerfleisch

Chard leaves wrap with salsiz und dried meat

Hausgemachte Tortelloni
gefillt mit Kirbis, Taleggio und Thymian
dazu Baumnusse und Kirbis-Chutney

Homemade tortelloni filled with pumpkin, taleggio cheese and thyme

served with walnuts and pumpkin chutney

Engadiner-Rosti
Hausgemachte Rosti mit Salsiz, Zwiebeln und Bergkase

R3sti “Engadine style”
Swiss hash browns with salsiz, onions and mountain cheese

Bauern-Rosti
Hausgemachte Rosti mit zwei Spiegeleier und Bergkase

R&sti “Farmer’s style”
Swiss hash browns with two fried eggs and mountain cheese

Corviglia-Rosti

Hausgemachte Rosti mit Salsiz, Zwiebeln, zwei Spiegeleier und Bergkase

Résti “Corviglia”

Swiss hash browns with salsiz, onions, two fried eggs and mountain cheese

Norwegen-Rosti

Hausgemachte Rosti mit Rauchlachs, Gemise und Meerrettich-Sauerrahm

Résti “Norway style”

Swiss hash browns with smoked salmon, vegetables and horseradish sour cream
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HAUPTSPEISEN
MAIN COURSES

Cordon bleu vom Schwein 113]7]9
mit Bindner Rohschinken, Bergkase,
Pommes frites und Saisongemuse

Pork cordon bleu with dry-cured ham from the Grisons,
mountain cheese, French fries and seasonal vegetables

Duett vom Schwein 719
Filetmedaillon mit Zitronenthymian und rosa Pfeffer-Bratwurst,
auf Randen-Risotto und Broccoli

Pork medallion and sausage with lemon thyme and pink pepper
served with beetroot risotto and broccoli

Suvretta-Burger 11316171910

Rindfleisch-Burger mit Kase, Speck, Ei, Tomaten und Salat
serviert mit hausgemachter BBQ-Sauce und Pommes frites (leicht scharf)

Beef cheese burger with bacon, egg, tomatoes and salad
served with homemade BBQ-Sauce and French fries (slightly spicy)

Gaucho-Rippe 116]7]9
BBQ-Rippe vom Rind mit Veltliner Polenta und Blattspinat (leicht scharf)
Beef BBQ-Ribs with polenta and spinach (slightly spicy)

Rindsfiletmedaillon 719
Rindsfiletmedaillon mit dreierlei Bratkartoffeln, Eierschwammli,
Federkohl und Cherry-Tomaten

Beef medallion with sautéed potatoes, chanterelles,
green cabbage and cherry tomatoes

Wienerschnitzel (vom Kalb) 1131719
mit Pommes frites und Saisongemise

Veal escalope Viennese style with French fries and seasonal vegetables

Im Blatterteig gebackene Pouletbrust 103]7
Gefullt mit Frischkase und getrockneten Tomaten
serviert mit mediterranem Gem{Use

Chicken breast backed in puff pastry
filled with fresh cheese and dried tomatoes, served with Mediterranean vegetables

Gebratene Hechttranche 41719
mit Randen-Risotto, glasierte Schwarzwurzel,
konfierte Cherry-Tomaten & Basilikumpesto

Sautéed pike with beetroot risotto, black salsify, confit cherry tomatoes and basil pesto

Hausgemachte Safran-Fusilli mit Riesencrevetten 1121719
Zitronen-Olivendl, Radicchio, Blattspinat und Balsamicojus

Homemade saffron pasta with shrimps,
lemon olive oil, radicchio, spinach and balsam gravy

Hausgemachte Pappardelle 11319
mit frischen Feigen, Rotkohl und gerdsteten Pinienkernen

Homemade pasta with figs, red cabbage and roasted pine nuts
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KASEFONDUES
CHEESE FONDUES

Fondue nature 117112 Qy) 29.50
Gletscherfondue, serviert mit Brot ’

Classic cheese fondue served with bread

Steinpilz-Fondue 117112 Qg) 36.50
Gletscherfondue mit Steinpilzen, serviert mit Brot '
Cheese fondue with boletus served with bread

Pimp my Fondue
Bestellen Sie ein klassisches Fondue nach Ihrer Wahl
und erganzen Sie es mit folgenden Beilagen:

Order your cheese fondue and pimp it with the following supplements:

Gebratene Speckwdrfel | Bacon 7 +1.50
Sautierter Lauch | Sautéed leek 7 Q% +1.50
Sautierte Champignons | Sautéed mushrooms 7 Q% +1.50




SUSSE LECKEREIEN
SWEET TEMPTATIONS

Lauwarmer Schokoladenkuchen
mit hausgemachter Sauerrahm-Honigglace

Warm chocolate cake with ice cream of honey and sour cream

Ananas-Tarte Tatin
mit hausgemachtem Mandarinen-Pfefferminz-Truffe

Pineapple Tarte Tatin
with homemade truffle of mandarin and peppermint

Zweierlei der Baumnuss
Parfait und Geback mit frischen Feigen

Walnut parfait and walnut pastry with figs

Hausgemachte Crépe
mit Haselnusscreme und Vanilleeis

Homemade crépe with hazelnut cream and vanilla ice cream

Hausgemachte Kuchen
Engadiner Nusstorte, Linzertorte oder Tageskuchen

Nut cake “Engadine style, ,Linzertorte” or cake of the day

Portion Schlagrahm
Portion whipped cream

GLACES, CORAPPHESID F
ICE CREAMPES AND FRAPPE

Vanille | Vanilla

Erdbeere | Strawberry

Schokolade | Chocolate

Hausgemachte Sauerrahm-Honigglace | Honey and sour cream
Hausgemachte Arvenglace | Swiss pine wood

Hausgemachtes Blutorangensorbet | Blood orange sorbet
Mangosorbet | Mango sorbet

Portion Schlagrahm | Portion whipped cream

Eiskaffee Melange (mit Alkohol)
Aufgerihrte Kaffeeglace mit Rahm und Kirsch

Iced coffee blend with whipped cream and cherry brand (with alcohol)

Frappés
Vanille | Vanilla
Erdbeere | Strawberry
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DEKLARATION
DECLARATION

W, Vegetarische Kiiche
Vegetarian cuisine

Alle Preise verstehen sich in CHF und inklusive gesetzlicher MwSt.
All prices are in CHF and include VAT.

Fleisch und Fisch stammen aus folgender Herkunft:

Rind | Beef: Schweiz

Kalb | Veal: Schweiz

Schwein | Pork: Schweiz

Poulet | Chicken: Schweiz

Salsiz | Salsiz: Schweiz

Hirsch | Venison: Tschechische Republik

Bindnerfleisch: Hergestellt in der Schweiz, Fleisch aus Brasilien
(kann mit nichthormonellen Leistungsférderern, wie Antibiotika erzeugt worden sein)

Rauchlachs | Smoked salmon: Norwegen

Hecht| Pike: Danemark

Riesencrevetten | Shrimps: Vietnam (aus kontrollierter Zucht)

Auch Gaste mit anderen Unvertréglichkeiten oder Allergien kdnnen bei uns unbeschwert geniessen - wir
berticksichtigen gerne Ihre Bedirfnisse und Vorlieben.

Guests with other intolerances and allergies can also enjoy their meals in our restaurant - just ask us and we are pleased
to consider your needs and preferences.

Deklarationspflichtige Allergene: Allergens to be declared:
Glutenhaltiges Getreide 1. Contains gluten

Krebstiere / Krebstiere-Erzeugnisse 2. Shellfish / contains shellfish
Eier / Eier-Erzeugnisse 3. Egg / contains egg

Fisch / Fisch-Erzeugnisse 4, Fish / contains fish
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Erzeugnisse



